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Herzlich Wi”kommen
in der K rone

| assen Sie sich von uns auf eine kulinarische Reise entfiihren, bei der
exzellente Kijche und ausgewéh]te
regiona]c Weine im Mittclpunkt stehen.
Wir ]egen besonderen Wert auf frische /utaten aus der Region und
kreieren daraus einzigartige (Gerichte, die mit | iebe zum Detail zubereitet

werclen.

(Inser | eam freut sich darauf, Sie verwshnen zu diirfen.

Svenja & \/o”«ar
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( Insere Apertifs—der pchcktc Start in einen g;cnussvoucn
Abend

Crcmant Sckt E_xtra brut
auf Wunsch mit Kirschliksr
\/\/eingut Z’éhringer [eitersheim
oder

Pinot rosé extra trocken

Weingut ritz \WaBmer ScHatt
o,11 9,00

Alkoholfreier Vincent mit | onicwater
0,21 6,00

Gretchen clrg (Gin mit | onicwater

Oder
Gretchen Giin Liqueur mit | onicwater

0,21 8,00

ine Hommage an den Schwarzwa[c* und die Liebe,
nach einem T‘lausrezept von 1947,

das A[lcrecl Sch]adcrer sciner | rau (Greta widmete.
i8 ausgewéh[te, in der origina] Brennb[ase destillierte Botanica]s — [ ssenzen
frischer Peeren, aromatischer Bliiten und wiirziger K rauter.

Die \/crcde]ung: feinster Quit’ccnbrand und zarte Fichtcnsprosscn.
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Kroncnmcnﬁ
64,00
(Gebratene (Garnelen auf ]igurischem (Gemiisesalat,

Croutons und Faprikacreme

OC]CF

in [Jolzkohle gegarter Fenchel mit Purata, Orangenoel und Rinderschinken

*kk

Lammh[hcte auf gerﬂhr‘ter Folenta mit gegri”tem (emiise

*k%

(reme brulee mit marinierter Ananas & Cassissorbet

Inklusiv -
0,25 | Spétburgun&er I~ dition oder Alkohol]creicr Kivaner
Weingut Lé]cﬂer, Wctte]brunméta ufen

& 0,5 | Mineralwasser
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\/orspciscn

gemischtes Salatschﬁsscle 9,00

gratinierter Zicgcnfrischkésc vom Ringlihc)]c

19,00

mit 6inge]egtem (Gemiise und Safranschmand
Burat‘ca auf Auberginenp[irre und Mark‘csalat 19,00
gebratene (Garnelen mit 1iguri5chem (Gemiisesalat,

19,50
gerostetem Brot und Faprikacreme
M[jnstert’élcr Kalbskop{: in \/inaigret‘cc mit Salat 19,00
mild geréucherter Lachs mit Avocadocreme und

19,00
Tomatensa]sa
Badische ]:esttagssuppe

10,50

(Fleischbriihe mit Nudeln, Markklssle, [ ierstich)
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\/cgctarischc Menii
45,00

gratinierter Ziegemcrischkése vom Ringliho? mit einge!egtem (Gemiise und
Safranschmand

*k%

Ricottaravioli mit Ratatoui”e & Bérlauchschaum

*kk

(ariepflammerie mit heiten [imbeeren und [ xoticsorbet

SCHossbcrgmenij
46,00
Rotbarbenfilet mit lumus, [Talafel und Minze

*k%

Klassisch gfncij”te Roulacle von der Férse

mit KartogeLKaro’ctenstamP]C und cremigem Lauch

*k%

(nser SiiBes Dreierlei



W/

Corc]or: bleu* vom Ka”)srijckcn ,,Kroncnklassikcr“
mit Marktgemijse & K artoffelkroketten

Hcchtkléfile auf Gem[jscrahm~Kartogeln, Spinat und
leichter Senfsauce

/ weierlei von der heimischen [“arse, rosa gcbratcn und ge-

backen mit Frﬂhlingsgemijse und (anocchi

(Gebackener Sellerie auf ChampignomNudelrisotta
mit Aubcrgincnp[jree

K aseschnitzel vom |_andschweinriicken mit Spétzle und
Sa]atschﬂsse!e

Wildschweingoulasch aus Stamcenerjagc]
mit K ohlrabi, SPétzlc, K roketten & Freiselbeeren

57,00

36,00

38,00

24,00

26,00

53,00
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u nser Ostcrmcnij

55,00

Boui”abaise von K rustentieren und [~ delfischen
mit (_routons und Sauce Aioli

*kk

|slandischer | achs mit SPargcl, neuen K artoffeln
und Sauce [Jollandaise

*kk

Mandelcreme mit marinierten |~ rdbeeren & Sorbet
(nsere Weinempgchlung

Spétbugunder Rose vom Lc’jss
Frivat~\/\/cingut 5chlumbcrger~5@mhart | aufen

0,25l

10,00 €



